
คํานํา 
 

สํานักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา มีนโยบายในการสนับสนุนและสงเสรมิใหสถานศึกษา      ใน
สังกัดจัดการเรียนการสอนตามพระราชบัญญัติการศึกษาแหงชาติ พ.ศ. 2542 หมวด 4 ท่ีกําหนดใหการจัด
การศึกษาตองยึดหลักวาผูเรียนทุกคนมีความสามารถเรียนรูและพัฒนาตนเองได และถือวาผูเรียนมีความสําคัญ
ท่ีสุด กระบวนการจัดการศึกษาตองสงเสริมใหผูเรียนสามารถพัฒนาตามธรรมชาติและเต็มตาม      ศักยภาพ  
รวมท้ังมุงเนนใหสถานศึกษาจัดการเรียนการสอนใหไดมาตรฐานเปนไปตามแนวทางการประเมินคุณภาพ
ภายในสถาบันการอาชวีศึกษา  

 

สํานักมาตรฐานการอาชีวศึกษาและวิชาชีพ  สํานักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา ตระหนักถึง
ความสําคัญของการจัดการเรียนการสอนของสถานศึกษา  ท่ีมุงเนนใหผูสอนจัดการเรียนการสอนเพ่ือพัฒนา  
ผูเรียนใหมีคุณลักษณะท่ีพึงประสงค    มีคุณภาพและไดมาตรฐานตามท่ีหลักสูตรกําหนด    จึงไดดําเนินการจัด
ประชุมปฏิบัติการจัดทําตัวอยางแผนการจัดการเรียนรู หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ   พุทธศักราช 2545  
(ปรับปรุง พ.ศ. 2546) ขึ้น  และหวังเปนอยางย่ิงวาเอกสารเลมน้ีจะเปนประโยชนตอครู-อาจารยและผูสนใจจะ
ไดใชเปนแนวทางในการจัดทําแผนการจัดการเรียนรูใหสมบูรณมากขึ้น  โอกาสน้ีสํานักมาตรฐานการอาชีว-
ศึกษาและวิชาชีพขอขอบคุณคณะกรรมการทุกทานท่ีไดต้ังใจปฏิบัติงานอยางเต็มความสามารถจนประสบ
ผลสําเร็จตามวัตถุประสงค  

 
 
 

(นางสิริรักษ  รัชชุศานติ) 
ศึกษานิเทศก 9   รักษาราชการแทน 

ผูอํานวยการสํานักมาตรฐานการอาชีวศึกษาและวิชาชีพ 
สิงหาคม  2547 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

สารบัญ 
หนา 

 
คํานํา 
 
บทนํา 
 
หนวยท่ี 1 แผนการจัดการเรยีนรู                         1 
 
หนวยท่ี 2 สวนนํา                            3 
 
หนวยท่ี 3 หนวยการเรียนรู                                                       7 
 
หนวยท่ี 4 การเขียนแผนการจัดการเรยีนรู                                                    15 
 
ตัวอยางรูปแบบการเขียนแผนการจัดการเรยีนรู                                                             28 
 
ตัวอยางแผนการจัดการเรยีนรู                                                                35 

1. วิชาการโรงแรม 
2. วิชาบัญชีเบ้ืองตน 
3. วิชาพิมพดีดอังกฤษ 1 
4. วิชาการขายปลีกและการขายสง 
5. วิชาคอมพิวเตอรเพื่องานอาชีพ 
6. วิชาหลักการประกอบอาหาร 
7. วิชาดอกไมสด 1 
8. วิชาเสื้อผาสตรีเบื้องตน 
9. องคประกอบศิลปะเบ้ืองตน 1   
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